SOPAR NIT DE NADAL
24 de desembre

Vib Montrodo (Vi de les Gavarres)
Vinegre, Montrodo (Vi de les Gavarres)
Cava, Mont-Ferrant “La Senyora” Brut Nature

Menu adult: 64 €
Menu infantil: 32 €

DINAR DE NADAL

25 de desembre

Ravioli cruixent
Gyoza de gamba
Brioix de chilli crab

Entrant
Escudella i carn d'olla

Principal
Capdé de Nadal rostitamb prunes, orellanesi pinyons

Postre refrescant
Granissat de pinya colada

Postre principal
Mousse de xocolata blanca i festucs

Petit fours
Torrons i neules

Celler

Vi blanc, Abadal Alba (D.O. Pla de Bages)

Vi negre, Raimat Vol d'Anima (D.O. Costers del Segre)
Cava, Perelada Stars Brut Nature Reserva

Menu adult; 64 €
Menu infantil: 32 €

REVETLLA DE CAP D'ANY

31 de desembre

Aperitius

Copa de benvinguda

Oliva farcida d'anxova amb ponzu de llima
Mini baguette de pernil ibéric

Entrant fred
Royal de foie amb avellanes

Entrant calent
Caneld de rap amb caviar Irania

Peix
Suqguet de llamantol amb pebrot vermell a la
brasa i safra

Carn
Melos de vedella amb tofona negra, murgoles,
rovellons botd i salsafins

ostre refrescant
itxi, gerds i rosa

anc, Pansa Blanca (D.O. Alella)
egre, Brunus (D.O. Montsant)
, Parxet Maria Cabané Gran Reserva

s i raim de la sort
de cotilld

FORFAIT DE CAP D'ANY

Habitacié doble amb esmorzar bufet
Sopar de cap dany
Accés a I'Sj :

* Consultar preus per més nits
0 opcid sense spa

Tots els preus inclouen I'IVA





