CENA DE NOCHEBUENA VERBENA DE FIN DE ANO

24 de diciembre 31 de diciembre

Aperitivos

,aguacate Fino con mentay limoén

ina de Ledn Sashimi de atun rojo con aji amarillo y wasabi
Coca de erenjena, rebozuelos y romero Queso Bauma con aceite de oliva arbequina

> setas y salsa holandesa

0 en tempura con un toque picante Entrantes calientes

Dashi de setas con camaronesy caviar Irani
Brioche de steak tartar con mayonesa de mostaza

Pescado
Bogavante con parmentier y trufa melanosporum

Carne
Solomillo de ternera con foie gras y manzana

Postre refrescante
Frambuesas y mango

Postre principal
Pistachos, vainilla y chocolate blanco

Vino blanco, Verd Albera (D.O. Emporda) odega

Vino tinto, Encanteri - Massis de I'Albera(D.O. Empor o blanco, Pansa Blanca (D.O. Alella)
Cava, Bertha Brut Nature o tinto, Brunus (D.O. Montsant)

a, Parxet Maria Cabané Gran Reserva
Menu adulto: 67,00 €

Menu infantil: 33,50 €

2s y uvas de la suerte
a de cotillén
na
y barra de combinados

ALMUERZO DE NAVIDAD

25 de diciembre o adulto: 169,00 €

Ap nifo: 65,00 €

Coca de cristal
Pulpo a la galleg

mon ibérico
Entrante

Escudella i carn d'olla

Principal
Capon de Navidad asado con ciruelas, orejonesy pifiones

Postre refrescante
Detox de espinacas, manzana acida y apionabo

Postre principal
Cinnamon roll con helado de nueces pecanas

FORFAIT FIN DE ANO 2 NOCHES

Petit fours Habitacién doble con desayuno bufet
Turrones y neulas j
Cenadefinde aio

Bodega
Vino blanco, Mas Oller Mar (D.O. Emporda)
Vinotinto, Clot d'llla (D.O. Emporda) Sin Spa
Corpinnat, Descregut Brut Nature Reserva

342 €pp

ConS
Magm
379 €

* Consultar precios para otras
opciones de alojamiento

Menu adulto: 67,00 €
Menu infantil: 33,50 €

Todos los precios con IVA incluido





